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AALPHATECH

Alphatech e un'azienda di Lainox.

La gamma dei prodotti Alphatech nasce dall'esperienza
piu che quarantennale maturata da Lainox nella
progettazione e produzione di forni professionali.

Alphatech con queste nuove gamme soddisfa ogni tipo

di esigenza, partendo dai prodofti entry level, per chi si

approccia al mondo della ristorazione o pasticceria per

la prima volta, per arrivare ai prodotti heavy duty per
rispondere alle piu esigenti aspettative della ristorazione
commerciale e collettiva.




AALPHATECH

£ SYNAPSY ®
ICON ®
ZOOM ® 30
AT-CHILL ® 38
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< SYNAPSY




5 SYNAPSY

L'anello di congiunzione tra
la tua idea di cucina e il tuo cliente.




& SYNAPSY

Ricette — O HACCE
O_ = ; | Diagnostica
. o0

ecty.cloud

 %=con
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OSincronizzazione
y .

Connecty.cloud O

La piattaforma completamente gratuita sempre a tua disposizione.

Synapsy, grazie alla connessione WIFI di serie, & sempre connesso al cloud.
Pertanto tramite PC, Smariphone o Tablet si pud accedere in qualsiasi momento alla
piattaforma Connecty.cloud per creare nuove ricette, elaborare nuovi programmi di

cottura da scaricare poi direttamente dal cloud sul tuo Synapsy.
E" inolire possibile scaricare i dati Hacep ed effettuare la diagnostica di funzionamento.

Altro grande vantaggio di Connecty.cloud & la sincronizzazione di dati, programmi e
ricette su pit apparecchiature installate anche a miglicia di chilometri di distanza.
Ideale per catene alberghiere, QSR,GDO, ecc.

O



& SYNAPSY

AUTOMATIC COOKING

95 ricette testate disponibili in ogni momento

La cottura Automatic Cooking di cui & dofato Synapsy fi permette
di selezionare con facilits la ricetta desiderata tra le @5 disponibill,
delegando cosl al forno la corretta impostazione della modalitar di
cottura, della temperatura, dell’ umidita e velocita di ventilazione che
vengono costantemente monitorate per garantire sempre il miglior
risultato. Le ricette preimpostate possono essere copiate rielaborate
secondo i fuoi desideri e riproposte con la massima semplicita.

O

O

MULTICOOKING

Organizzazione perfetta per il servizio

la funzione Multicooking permette la cottura di diverse fipologie
di cibi contemporaneamente, con tempi differenti. Questo & un
vantaggio, che consente durante il servizio, un notevole risparmio di
tempo ed energia rispetto all'ufilizzo delle aftrezzature tradizionali:
griglie e friggitrici con una qualit sempre costante nel tempo.

Inoltre il sistema Multicooking di Synapsy ti suggerisce quali ricefte si
possono eseguire insieme.




PREFERITI

Le tue ricette a portata di click

Uno spozio personale dove puoi
caricare le tue ricette, frutto della tua
esperienza, e averle disponibili quando
vuoi con un click.

E' sufficiente selezionare la ricetfta
desiderata e Synapsy la esegue con
risultati sempre eccellenti,

O

CLIMA SMART

Il Clima ideale per ogni
prodotto.

Il nuovo sistema di  confrollo
Intelligente dell'umidita in camera di
cottura CLIMA SMART, a seconda
del fipo di cibo inserito e del risultato
desiderato, garantisce morbidezza,
succosita e croccantezza per ogni
prodofto con cali peso ridotti al
minimo.

O
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£ SYNAPSY

RIMESSA IN O
TEMPERATURA

Servizio veloce sempre eccellente

la preparazione differita nel tempo per
oftimizzare la produzione & vantaggiosa
se il piatto & servito alla giusta temperatura
e umiditd.

Synapsy grazie al programma di rimessa
in temperatura di cui & dotato garantisce
sempre un servizio eccellente.

AFFUMICATURA O

Nuovo sapore ai tuoi piatti

Con la nuova  applicazione
AT-Smoker (optfional), facile da
installare anche retrofit, puoi affumicare
a freddo came, pesce e formagg
oppure lo puoi utilizzare in cottura per
dare un sapore unico ai fuoi piatt.



& SYNAPSY

RIDUZIONE DEI CONSUMI, RIDUZIONE DEI
COSTI E VANTAGGI PER L'AMBIENTE

Il sistema Ecospeed Dynamic di Synapsy, in base alla quantita
e al tipo di prodotto, oftimizza e controlla I'erogazione di energia
garantendo sempre la corretta temperatura di cottura evitando

oscillazioni e quindi minori consumi di energia, di acqua e calo
peso ridotto.

Green Fine Tuning: Grazie al collaudato sistema di modulazione
ar della fiamma del bruciatore e allo scambiatore ad alta efficienza
si evitano sprechi di energia riducendo di conseguenza emissioni

nocive.
Ty l'acqua & un bene sempre pit prezioso e costoso.
gree Con il sistema Greenvapor si offiene una neffa riduzione dei
AV ol alald

consumi di acqua e di energia con il conirollo automatico di
saturazione di vapore in camera di cottura.

SISTEMA DI LAVAGGIO

Il sistema di lavaggio automatico fi offre
la scelta di 7 programmi di lavaggio.
Da quello manuale fino a quello Grill,
adatto dopo cotture ad alta temperatura
con residui fenaci da eliminare.

Il lavaggio Eco invece oftimizza il
consumo di acqua e detergente.

Il detergente COMBICLEAN garantisce
la massima igienizzazione. Viene fornito
in pratiche taniche 100% riciclabili e non
sono necessarie manipolazioni o travasi
pericolosi di prodotto.



& SYNAPSY

CARATTERISTICHE

MODAI_.ITA DI COTTURA |

Funzionamento eletirico
L]

Funzionamento a gas
e

[
| alfum

CONNETTIVITA' DI SYNAPSY AL CONNECT
ETHERNET

* Grozie alla

DOTAZIONI DI SICUREZZA

* [in

Ulteriori info sono riportate sulla scheda fecnica dei singoli modelli.



& SYNAPSY

LA GAMMA

061 101 062 102

Modelli a Vapore diretto - Configurazione Standard

Potenza Potenza termica e =

Modelli Alimentazione lc/? lpusm;;;a:;;g '::l I"I:::T” ;urna:: elefirica nominale Gas ) ; LxPx ;’x;“ alintt:z:i':;m *
2/1 GN (530x650 mm] B% (k] (kW/keal) v
SYEO61BY ® 6x1/1 70 Jo/80 9,5 -/- 15 852 x 795 x 775 3N AC 400V - 50/60 Hz
S5YGO61BV & 6x1/1 70 30,80 0,7 13/11.180 3 B52 x 795 x 775 AC 230V - 50/60 Hz
SYE101BV & 10x1/1 70 80/150 16 -/- 24 852 x 795 x 1055 3N AC 400V - 50/60 Hz
SYG101BV & 10x1/1 70 80/150 0.8 22/18.920 3.5 852 x 795 » 1055 AC 230V - 50,/60 Hz
SYEQ62BV (f,' 6x2/1-12x1 /1 70 60/160 19 -/- 30 1072 x 907 x 775 3N AC 400V - 50/60 Hz
SYGO062BV & 6x2/1 - 12x1/1 70 60/160 0,8 26/22.360 3.5 1072 x 907 x 775 AC 230V - 50/60 Hz
SYE102BV (f} 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 kil -/~ 46 1072 x 907 x 1055 3N AC 400V - 50/60 Hz
SYG102BV a 10x2/1 - 20x1/1 70 150,/300 0,8 42/36.120 3,5 1072 x 907 x 1055 AC 230V - 50,/60 Hz
Modelli con generatore di vapore - Configurazione Opzionale. Da richiedere all'ordine.
SYEO61BS t’ﬁ 6x1/1 70 - 30,80 9.5 -/~ 15 852 x 795 x 775 3N AC 400V - 50/40 Hz
SYGO61BS LS bx1/1 70 3o0/80 0.7 15/12.900 3 852 x 795 x 775 AC 230V - 50/60 Hz
SYE101BS & 10x1/1 70 80/150 16 -7- 24 852 x 795 x 1055 3N AC 400V - 50,/40 Hz
SYG101Bs 6 10x1/1 70 80/150 0,8 25/21.500 3,5 B52 x 795 x 1055 AC 230V - 50,/60 Hz
SYEO&62BS ( 7) 6x2/1 - 12x1/1 70 60,/160 12 /- 30 1072 » 907 x 775 3N AC 400V - 50/60 Hz
5YG062BS & 6x2/1 - 12x1/1 70 40/160 0,8 30/25.800 3,5 1072 x 907 x 775 AC 230V - 50/60 Hz
SYE102BS @ 10x2/1 - 20x1 /1 70 150,/300 31 -/- 46 1072 x 907 x 1055 | 3N AC 400V - 50/60 Hz
SYG102BS 6 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300 0,8 50/43.000 3,5 1072 » 907 x 1055 AC 230V - 50,/60 Hz

*tensioni e frequenze speciali a richiesta

IPX 5 '\
CE€ IPX4 EMC DVGW ccos

A
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161 201 202

Modelli a Vapore diretto - Configurazione Standard

Alimentazione .f?ms?ﬁm o oo sica | momileGor | 4 a S cinanaione
2/1 GN (530x650 mm) (4] (kW/keal] (v)
SYE161BV {i} &x1/1 + 10x1 /1 70 no/230 25,5 /- 40 852 x 795 x 1840 3N AC 400V - 50/60 Hz
SYG161BV & Gx1/1+ 10x1/1 70 110/230 1.4 35/30.100 6,1 852 x 795 x 1840 AC 230V - 50/60Hz
SYE201BY {‘;:f 20:1 /1 &3 150,/300 3.8 -f- 48 892 x BAZ » 1812 3M AC 400V - 50,/60 Hz
SYG201BV i & | 20x1/1 . 43 . 150,/300 ] T 44,37, B40 . 57 . 892 x 842 x 1812 . AC 230V - 50/60 Hz
SYE202BV & 20x2/1 - 40x1/1 43 300/500 61,8 - 92 102 x 932 x 1612 3N AC 400V - 50/60 Hz
5YG202BY & 20x2/1 - 40x1 /1 &3 300,500 1.4 80/68.800 6,1 1102 x 932 x 1812 AC 230V - 50/60 Hz

Modelli con generatore di vapore - Configurazione Opzionale. Da richiedere all'ordine.

SYE161B5 @& &x1/1 +10x1/1 70 10/230 25,5 /- 40 852 x 795 x 1840 3N AC 400V - 50,/60 Hz
SYG161BS (LS Ex1 /1 +10x1 /1 70 110/230 1.4 40,/34.400 6,1 852 x 795 % 1840 AC 230V - 50/60 Hz
SYE201BS ()] 20x1/1 43 150/300 3.8 fs 48 892 x B62 x 1812 3N AC 400V - 50/60 Hz
SYG201BS a 20x1/1 &3 150/300 1.3 52/44.720 57 892 x B6Z x 1812 AC 230V - 50/60 Hz
SYE20285 & 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 61,8 /- 92 1102 x 932 x 1812 3N AC 400V - 50/60 Hz
SYG202B5 a 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500 14 90,/77.400 41 1102 x 932 x 1612 AC 230V - 50,/60 Hz

Modelli con forno inferiore dotate di generatore di vapore - Configurazione Opzionale. Da richiedere all'ordine.

SYE161BM €] &x1/1+10x1/1 70 110/230 25.5 o 46 852 x 795 x 1840 3N AC 400V - 50,/40 Hz

¢ . +10x ; 7 8 i =y x - 0 Hz
SYGI61BM Gx1/1 +10x1/1 70 110,/230 1.4 38/32.480 é,1 B52 x 795 = 1840 AC 230V - 50/60 H

*tensioni e frequenze speciali a richiesta

MOD. 161

La versatilita in una singola unita, con 2 confrolli separati & due camere di cottura, capaciia 6 GN 1/1+10GN 1/1

A



& SYNAPSY

ACCESSORI

g

|

Per chidesidera che fufto sia in ordine e nel
massimo rispetta delle normative HACCP
& possibile avere una  configurozione
con un supporta armadiale in accigio
inox  chiuso su futfi | lafi con portine.
Dotato di paoratie partateglie stampate
con interasse 55 mm. Disponibile in due
diverse altezze, 670 mm o @50 mm con
capacita teglie 1/1 GNe 2/1 GN.

Nel caso ¢i sio la necessita di abbinars
a Synapsy un cbbaliitore /surgelatore di
lemperalura & non ¢'& spozio in cucing, &
possibile avere satto il forno un supporic
speciale per inserimento abbattitore.

SOVRAPPOSIZIONI

Spozi ridoffi in cucina & necessia
nello stesso tempo di un‘ompia
diversificazione e quantita di
produzione?

MNessun problema, la soluzione si
offiene con le diverse possibilite di
sovrapposizioni, $i possono pertanto
avere le sequenti combinazion
Synapsy gas/elefrico con boiler o
vapore direfor

* 061+061
* 061+101
* 062+062
* 062+102

Grazie o var accessori che si possono
infegrare o Synapsy servire 10 - 100 o pit
portate uguali in un determinato e preciso
moments con la massima qualits non & pit
un problema. Con il sisema bangueting &
opplicando la tecnica del "Cook & Chill" si
possono preparare | plalii in anficipe anche
il giorme prima. In aleune decine di minufi
il giome del senvizio le periate possona
essere pronte con:

* Qualita impeccobile anche per grandi

numeri.

* Migliore organizzazione del lavore,

* Pit tempo per una finilura pertelia.

* Velocitt nel servizio eon clienti soddisfaffi

Modello capacita piatti 310 mm
Synapsy 061 20
Synapsy 101 30
Synapsy 062 32
Synapsy 102 49
Synapsy 161 50
Synapsy 201 60
Synapsy 202 100



& SYNAPSY

ACCESSORI

Per non perdere mai la fragranza del prodotto colto

un‘ora prima, Alphatech offre la possibilita di abbinare

a Synapsy questa apparecchiatura a tripla funzione:

* Mantenimento in temperatura di servizio +65°C.

* lenta coltura in bassa temperatura +30/105°C.

* Rimessa in femperatura +105°C.

* Vantaggi esclusivi con questo abbinamento.

* Massima precisione grazie al controllo della
temperatura con la sonda al cuore di serie.

« Consumi energetici minimi da 0,7 a 1,5 kW.

* Minimi spozi di ingombro.

* Servizio espresso immediato.

* Possibilita di diversificazione delle cotture.

Per  risolvere i problemi
dei vapori di cotfura nelle
installazioni o vista  di
supermercati, gastronomie,
pasticcerie,  Synapsy  puo
essere dotato di una cappa
in occigie inox full Aisi 304
con filii o labirinto amovibili
e lavabili in lovastoviglie.
Aspirazione a  venfilozione
variabile e controlla elettronico con sistema di abbattimento
condense ad ario. Disponibile in due versioni, standard e
FLAT per chi ha spazi ristretti di fronte al forno.

(1) Installabile retrofit (2) da richiedere all’'ordine POLLOGRILL™ & POLLOGRILL PROFESSIONAL®!
Pratiche applicazieni per la gestione della cotura dei polli allo
spiedo. ldecle per supermercati, gastronomie & Macellerie.
Vantaggi di ufilizzo:

- Sistema prolico di raccolta & smaltimente dei grassi di cottura,
- Zero tempo per lo pulizio grazie al progromma di lavaggio
GRILL per una camera di cotlura sempre perfettamente pulita.

PS1108 PS1106
o N CHE W &
Forno /* o |
8 pzz. 6 pzz.

061 16 2xGN1/1 12 2xGN1/1

101 24 3xGNI1/ 18 3xGN1/1

062 32 4xGN1/1 24 4xGN1/1
102 48  6xGN1/1 36 6xGNI1/1

MULTIGRILL

Per cotture sempre perfette, Con gli esclusivi accessori specifici per ogni
tipclogia di cottura.

AFFUMICATORE AT-SMOKER

E'disponibile anche retrofitilnuove sistema di affumicazione
utilizzabile a freddo oppure durante la cottura.




