La linea professionale di Lotus piu articolata

The most articulated Lotus professional line

Die vielfaltigste, professionelle Linie von Lotus
La ligne professionnelle de Lotus la plus articuleé

La linea professional de Lotus mas articulada
Camasa MHOroKOMMNOHeHTHas npodeccroHanbHas

nuHua Oupmbl LOTUS

MNuove manopole con grado

di protezione all'acqua IPX5
MNew knobs with waterproof
grades IPX5

neus Knopfe mit Wasserschutz
IPX5

Nouvelles maneties avec degra
de protection & I'eau IPX5

| MNuevos mandos con grado de
proteccion contra el agua IPX5
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LA GAMMA PIU COMPLETA E ASSORTITA DEL MERCATO
PER CREARE LINEE E ISOLE 70+70, 55+70, 60+70, 90+70

= Costruita in acciaio inox AlSI 304, piano spessore 2 mm

e Tutte le versioni sia su mobile che top da appoggio

e Modularita 40/60/80/120/160 cm e Soluzioni a sbalzo, a ponte o miste
* Realizzata in acciaio inox 18/10 finemente satinato

e Forno pill grande della categoria, da 108 cm

e Frytop fino a 120 cm, con piastre saldate di spazio utile 116 cm

» Friggitrici da 8 a 45 It. = Modelli combinabili inoltre con linee 55, 60, 90

THE WIDEST AND MOST ASSORTED RANGE IN THE MAR-
KETPLACE TO CREATE ISLANDS AND NEW RANGES OF
70+70 / 55470/ 60+70 / 90+70

» Built using stainless steel AlSI 304, 2mm thick worktop

* Available in both cabinet mounted and counter top versions

* Modularity of 40/60/80/120/160 cm

e Cantilever, bridging and mixed solutions

e Built in stainless steel 18/10 and finely glazed

* The most spacious oven in the marketplace (108cm)

e Frytop up to 120 cm, with welded griddles and useful space of 116 cm
e Deep fryer from 8 to 45 |

» Models that can be combined with the ranges 55, 60, 90

DIE BREITESTE UND ASSORTIERTESTE MARKTPALETTE, UM LI-
NIEN UND INSELN 70+70 / 55+70 / 60+70 / 90+70 ZU ERSTELLEN
» Aus Edelstahl AlSI 304 erstellt, Flache Dicke 2 mm

» Alle Ausfuihrungen sowohl auf Mobelstiick als auch Top

» Modularitat 40/60/80/120/160 cm = Uberhéngende Lésungen, als Briicke
oder gemischt ® Aus Edelstahl 18/10, fein satiniert, erstellt

» GroBter Ofen der Kategorie, mit 108 cm e Frytop bis zu 120 cm, mit ge-
schweiBten Platien der Nuizflache 116 cm = Fritteusen von 8 bis 45 L

* Kombinierbare Modelle, auBerdem mit Linien 55, 60, 90

LA GAMME LA PLUS COMPLETE ET ASSORTIE DU MARCHE POUR
CREER LES LIGNES ET LES ILES 70+70 / 55+70 / 60+70 / 90+70

¢ Construite en acier inox AlS| 304, plan épaisseur 2 mm

e Toutes les versions aussi bien sur meuble que sur top d’appui

* Modularité 40/60/80/120/160 cm e Solutions en suspendu, a pont ou mixte
» Réalisée en acier inox 18/10 finement satiné

 Four plus grand de la catégorie, de 108 cm # Frytop jusqu'a 120 cm, avec
plaques soudées d'espace utile 116 cm ® Friteuses de 8 a 45 |

* Modeles pouvant étre combinés également avec les lignes 55, 60, 90

LA GAMA MAS AMPLIA Y SURTIDA DEL MERCADO PARA

REALIZAR LINEAS E ISLAS IDEALES DE 70+70 / 55+70 / 60+70 / 90+70

= Realizada en acero inox AlSI 304 con plano de 2mm de grosor ® Completa de modelos tanto en la version sobre mueble
como en la version encimera ® Modularidad de 40/60/80/120/160 cm

= Soluciones suspendidas, en bloques puente y mixtas ® Realizada en acero inox 18/10 satinado

* Horno mas amplio de la categoria (108 cm) e Fry-top hasta 120 cm, con planchas soldadas y espacio util de 116 cm

* Freidoras de 8 a 45 |. » Modelos combinables con la lineas 55, 60, 90

HAWBOJIEE NONMHAA U PASHOOBPA3HAA TAMMA HA PbIHKE OANA

CO30AHUA NNHUA U OCTPOBKOB 70+70 / 55+70/ 60+70 / 90+70

- i3roToBneHo 13 Hep. ctanu AlSI 304, TonumHa noBepxHocTK 2 MM - Bce Bepaum, Kak ana Tymb, Tak 1 And onopHbix
cronewHuua » Mogynu 40/60/80/120/160 cm » KoHCONbHbLIE, MOCTOBLIE MNW CMELLIAHHBIE

- 113 Hepkagetolwein ctanm 18/10 ¢ ToHKMM caTMHMpoBaHuem » Caman Gonblian JyxOBKW B faHHOM knacce, ot 108 cm
- KapouHble nosepxHocTv “Frytop” go 120 cw, co cBapHbIMW MAUTKaMKW 1 NMONE3HbIM MPpOCTpaHcTBoM B 116 cm

- OpuTiopHULIE 0T 8 o 45 i - Moaenu, KomMBUHUpPyeMble OOMONHUTENBHO C NMHUAMK 55, 60, 90
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